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Device for preparing infusion drinlcs, especially espresso coffee, with reduced 
energy consumption and preparation time has electric heater mounted on 
boiler vessel 
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Abstract Of DE1 9914651 

The device has a boiler vessel (1) for accommodating and heating the liquid to boiling temp., a filter 
component (4,6) connected to a stand pipe (3) immersed in the liquid in the boiler vessel and a brewing 
vessel (8) connected to the filter component. The boiler vessel can be closed as far as the stand pipe 
in pressure tight manner so that the pressure caused by the boiling liquid can force the liquid through 
the stand pipe to the filter component and from there into the brewing vessel. An electric heater (12) is 
mounted on the boiler vessel. 
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Die folgenden Angaben smd den vom Anmelder eingereichten Unterlagen entnommen 

Prufungsantrag gem. § 44 PatG ist gestellt 

(g) Gerat zur Zubereitung von Aufgu(^getranken, insbesondere Espresso-Kaffee 

(g) Die Erfindung betrifft ein Gerat zur Zubereitung von 
AufguBgetranken, insbesondere Espresso-Kaffee, mit el- 
nem KochgefalJ zur Aufnahme und zumErhitzen der Fliis- 
sigkeit auf Siedetemperatur, mit einer Stebkomponente, 
die an ein Steigrohr anschlielSt, welches in die Flussigkeit 
in dem Kochgefafi eintaucht, und mit einem BruhgefaB, 
welches an die Siebkomponente anschlief^t, wobei das 
Kochgefaf^ bis auf das Steigrohr zum Betrieb druckdicht 
abschlief^bar ist, so dal^ infolge des durch verdampfende 
Flussigkeit entstehenden Drucks die Flussigkeit durch das 
Steigrohr zur Siebkomponente und von dort in das Bruh- 
gefaf^ geiangen kann; urn den Energieverbrauch und die 
Zubereitungszeit zu verkurzen und den Bedienungskom- 
fort zu erhohen, wird erfindungsgemaS vorgeschlagen, 
an dem Kochbehalter eine elektrische Heizeinrichtung 
■ vorzusehen. 
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Die Erfindung betrifift ein Gerat zur Zubereitung von Auf- 
guRgetranken, insbesondere F-spresso-Kaffee, mir einem 
Kochgefafi zur Aufnahme und zum Erhitzen der Flussigkeit 
auf Siedetemperatur, mil einer Siebkomponente, die an ein 
Steigrohr anschlieBt, welches in die Russigkeit in dem 
Kochgefafi eintaucht, und mit einem BriihgefaB, welches an 
die Siebkomponente anschlieBt, wobei das Kochgefafi bis 
auf das Steigrohr zum Betrieb druckdicht abschliefibar ist, 
so dafi infolge des durch verdampfende Hussigkeil entste- 
henden Drucks die FlUssigkeit durch das Steigrohr zur Sieb- 
koniponente und von dort in das Briihgefafi gelangen kann. 

Ein derartiges Gerat ist das allenthalben bekannte italieni- 
sche Espresso-Kannchen. Dieses Kannchen wird zur Zube- 
reitung von Espresso auf eine Kochstelle eines Gasherds 
Oder auch auf eine Kochplatte eines Elekuroherds gestellt. 
Das Kochgefafi cincs solchcn Espresso- Kannchcns hat ubli- 
cherweise einen wesentlich kleineren Durchmesser als eine 
nonnale Kochplatte eines Elektroherds. Im Vergleich zur 
dissipierten, insbesondere abgestrahlten Warme ist der War- 
meubergang von der Kochplatte auf das Kochgefafi sehr 
schlecht und damit der Energieverbrauch sehr hoch. Auch 
die Aufheizdauer bis das Wasser in dem Kochgefafi auf Sie- 
detemperatur gebrdcht ist, ist geinessen an der FuUiuenge 
fast unertraglich hoch, da zuerst die groBe Masse der Koch- 
platte erhitzt werden muB, bis Warme an das Espresso- 
Kannchen weitergeleitet werden kann. 

Es wurde bereits der Vorschlag gemacht, die Grofie einer 
extemen Heizvomchtung in Form einer elektrischen Koch- 
platte auf die GroBe des Durchmessers der Standflache iibli- 
cher Espresso-Kannchen zu reduzieren. Dies ist allerdings 
aufwendig und erfordert den Erwerb und die Lagerung eines 
zusatzlichen KUchengerats in Form der extemen Heizplatte. 
Auch die Handhabung beim Espresso-Kochen ist kompli- 
ziert, da nicht nur das Espresso-Kannchen zur Hand genom- 
men werden mufi, sondem zusatzlich die exteme Heizplatte 
aus einem Kuchenschrank genommen, positioniert und nach 
Gebrauch und hinreichendem Abkuhlen wieder verstaut 
werden muB. 

Der vorliegenden Erfindung liegt hiervon ausgehend die 
Aufgabe zugrunde, ein Gerat der eingangs erwahnten Art so 
zu verbessem, dafi der Energievarbrauch reduziert und die 
Zubereitungszeit verkurzt und damit auch der Bedienungs- 
komfort erhoht wird. 

Diese Aufgabe wird durch ein Gerat der eingangs be- 
schriebenen Art erfindungsgemafi dadurch gelost, daB eine 
elektrische Heizeinrichtung am Kochbehalter vorgesehen 
ist. 

Weitere Merkmale, Einzelheiten und Vorteile der Erfin- 
dung ergeben sich aus den beigefugten Patent anspruchen 
und der zeichnerischen Darstellung und nachfolgenden Be- 
schreibung einer bevorzugten Ausfuhrungsform des erfin- 
dungsgemafien Gerats. In der Zeichnung zeigt: 

Die Hgur eine schematische Darstellung einer Ausfuh- 
rungsform eines erfindungsgemSBen Espresso-Kannchens. 

Die Figur zeigt ein erfindungsgemafies Espresso-Kann- 
chen. Das im Kochbehalter (1) befindhche Wasser (2) wird 
durch die vom Heizelement (12) zugefuhrte Energie bis zum 
Kochen erhitzt. Der entstehende Uberdruck prefit das Was- 
ser (2) uber ein Steigrohr (3) durch Sieb (4), Kaffeemehl (5) 
und Sieb (6) uber ein weiteres Steigrohr (7) in das Briihge- 
fafi (8). Um diesen Uberdruck zu erzeugen ist der Kochbe- 
halter (1) mit dem Briihgefafi (8) druckdicht verbunden, le- 
diglich uber die Sicbkammcr (14) und damit durch das Kaf- 
feemehl (5) besteht eine ofifene Verbindung zwischen Koch- 
gefafi (1) und Briihgefafi (8). Wenn das gesamte Wasser (2) 
verdampft ist, steigt die Temperatur des Heizelements (12) 
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an. Ein Thermostat (15) unterbricht nun die Stromzufuhr. 
Ein Anzeigeelement, z. B. eine Kontrollampe, signalisiert 
nun, dafi der Zubereitungsvorgang abgeschlossen ist. 

Der fertige Espresso- Kaffee (10) kann nun ausgeschenkt 
werden, dazu ist das Gerat vorzugsweise mit einem Griff 
(11) und einem Deckel (17) versehen. Bei einer Ausfuhmng 
mit Kontaktsockel (16) ist das Gerat bequem abzunehmen, 
ohne das Netzkabel ausstecken zu mussen. Zur Absichemng 
des entstehenden Oberdrucks ist ein tJberdruckventil (13) in 
den Kochbehalter (1) integriert. 

Das elektrische Heizelement (12) ist direkt auf den Boden 
des Kochbehalters (1) aufgebracht. Dieses Heizelement (12) 
kann in verschiedensten Bauarten ausgefuhrt sein, wie z. B. 
in Form eines aufgel6teten oder aufgeprefiten Rohrheizkor- 
pers Oder in Form eines in Dickschichttechnik aufgebrach- 
ten Widerstandsheizelements. 

Zur Verkleidung der Elektrik kann ein Gehause (19) aus 
Kunststoff Oder MctaU dicncn. Dor elektrische AnschluB cr- 
folgt uber ein Netzkabel, welches direkt an die Elekttik geht 
Oder wie dargestellt Uber einen Kontaktsockel (16), wie er 
an sich bekannt ist 

Die FiiUmenge kann je nach BaugroBe von zwei bis acht 
Tassen variieren. 

Patentanspruche 

1. Gerat zur Zubereitung von Aufgufigeraten, insbe- 
sondere Espresso-Kaffee, mit einem Kochgefafi (1) zur 
Aufnahme und zum Erhitzen der Russigkeit auf Siede- 
temperatur, mit einer Siebkomponente (4, 6), die an ein 
Steigrohr (3) anschlieBt, welches in die Russigkeit in 
dem Kochgefafi (1) eintaucht, und mit einem Briihge- 
faB (8), welches an die Siebkomponente (4, 6) an- 
schlieBt, wobei das Kochgefafi (1) bis auf das Steigrohr 
(3) zum BeUieb druckdicht abschliefibar ist, so dass in 
Folge des durch verdampfende HUssigkeit entstehen- 
den Drucks die Russigkeit durch das Steigrohr (3) zur 
Siebkomponente (4, 6) und von dort in das Briihgefafi 
(8) gelangen kann, dadurch gekennnzeichnet, dafi eine 
elekuische Heizeinrichtung (12) am Kochbehalter (1) 
vorgesehen ist. 

2. Gerat nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, 
dafi die Heizeinrichtung (12) am Boden des Kochgefa- 
fies (1) angebracht ist. 

3. Gerat nach Anspmch 1 oder 2, dadurch gekenn- 
zeichnet, dafi die Heizeinrichtung (12) an der fliissig- 
keitsabgewandten Aufienseite des KochgefaBes (1) an- 
gebracht ist. 

4. Gerat nach Anspruch 1, 2 oder 3, dadurch gekenn- 
zeichnet, dafi die Heizeinrichtung von einem auf eine 
Kochgefafiseite aufgeloteten oder aufgepressten Rohr- 
heizkorper oder einem Dickschichtheizelement gebil- 
det ist. 

5. Gerat nach einem der vorstehenden Anspriiche, da- 
durch gekennzeichnet, dafi die Heizeinrichtung eine 
Ubertemperaturschutzvorrichtung aufweist, die in ther- 
misch gut leitender Anbindung an die Heizeinrichtung 
vorgesehen ist. 

6. CJerat nach Anspruch 5, dadurch gekennzeichnet, 
dafi die Ubertemperaturschutzvorrichtung am Kochbe- 
halterboden vorgesehen ist. 

7. Gerat nach einem oder mehreren der vorstehenden 
Anspruche, dadurch gekennzeichnet, dafi am Kochge- 
f^ eine die Heizeinrichtung Oberdeckende Gehausea- 
nordnung vorgesehen isL 

8. Gerat nach Anspruch 7, dadurch gekennzeichnet, 
dafi die Gehauseanordnung auf der Unterseite des 
Kochgefafies vorgesehen ist und zugleich eine Stand- 
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flache des Gerats bildet, 

9. Gerat nach einem oder mehreren der vorstehenden 
Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, daB die Gehau- 
seanordnung bzw. das Gerat eine Kontalctanordnung 
aufweist, mit der sie auf einen Netzspannung fiihren- 5 
den Sockel aufsetzbar isL 

10. Gerat nach Anspruch 9, dadurch gekennzeichnet, 
daB an die Kontaktanordnung ein Netzspannung fiih- 
rendes Kabel lasbar anbringbar, vorzugsweise ein- 
steckbar ist. 10 

1 1 . Gerat nach einem oder mehreren der vorstehenden 
Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, daB KochgefaB 
an deiii BriihgefaB befestigbar, vorzugsweise auf das 
KochgefaB aufschraubbar ist. 

12. Gerat nach Anspruch 11, dadurch gekennzeichnet, 15 
daB durch das Aufschrauben des Briihgefasses auf das 
KochgefaB dieses druckdicht verschlossen wird. 
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